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Notre restaurant gastronomique doublement étoilé vous accueille dans ses salons donnant sur une cour intérieure privée
et ombragée sous des arbres centenaires.
Sous le Tilleul, venez déguster nos menus :
Déjeuner Découverte - Table des Anges — Inspiration de ’Archange
Guidé par notre sommelier, choisissez votre vin dans la cave.

:be"jeuner :Z)écouuerte

Tartelette au Crabe Dubarry et Caviar Osciétre Imperial Petrossian

Ou

Asperges Blanches de la Ferme Les Malauques,

Sauce Champagne / Vanille aux Perles d’Anchois
% %k

Bar de Ligne, Acquerello a la Coriandre, Pignons de Sicile et Chayottes
Ou
Joue de Cochon Braisée / Couteaux de Plongée, Tartelette de Boudin Noir
% %k
Sablé Sarrasin au Citron Pays, Praliné Blé Noir
Ou
Tuile craquante au Chocolat, Praliné Grué de Cacao et Glace au Romarin Fumé

115 Euros Hors Boissons
160 Euros Forfait Boissons Sans Alcool (3 verres)
175 Euros avec Accord Mets-Vins (3 Verres de Vin)

ofa jdé& 6[05 ./4”?85

Huitres Gillardeau N°2 et Caviar Oscietre Imperial Petrossian
k% %k

Mariniere d’Ormeaux de I'lle de Groix 3 la Persillade
% %k %

Turbot, Céleri, Vierge Feuille, Echalotes et Noix
% %k %
Homard Breton, Galette de Blé Noir a I’Andouille de Guéméné,
Jus de Carcasses au Chouchen
% %k k

Craquant « Viennois » a la Vanille de Tahiti
%k %k

Les Délices des Anges

250 Euros Hors Boissons
325 Euros Forfait Boissons Sans Alcool (4 verres)
395 Euros avec Accord Mets-Vins (4 verres de vin)

o[ :ﬂnd[)iration a/e [ ./4rcéange

Cf,n 9 &rw'ced

Pour les amoureux de la Gastronomie, laissez-vous tenter par ce menu surprise concocté par le Chef Bruno Oger.

Inspiration pour I'ensemble des convives.

370 Euros Hors Boissons
470 Euros Forfait Boissons Sans Alcool (5 verres)
590 Euros avec Accord Mets-Vins (5 Verres de Vin)

Tous les plats présentés sont également disponibles a la carte

La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine garantie I’Allemagne et I'ltalie, excepté la viande du tartare ainsi que le veau ayant pour origine garantie la France. Nous tenons a votre

disposition les documents pouvant attester de la tragabilité de nos viandes. Les Plats faits Maison sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Prix Nets en Euros — Toutes Taxes et Servie Compris — 15.04.2025
Ouverture pour le Diner du mardi au samedi de 19h30 a 22h30 et pour le Déjeuner le vendredi et samedi de 12h a 14h
Paiements acceptés : CB — Espéces — Chéques
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- Wariniére a/ ,Ormemu a/e / j/e (//e gmix a /a /9 emi//aa/e

- _/45/)”?@4 Z?/mwéeé a/e /a jerme ofe:f Wu/mt%ueé, Sauce C/Lum/oagne /
?/ani/éz aux /9 er’/éd a/ ,./4nc/wid
- o[)angoualfineé /éﬁfied /jenoui/gmft/é, Sauce ?/aa/ouuan

- ﬂuﬁr’ed i//arc[eau WOQ et C)owiar Oﬁciéh’e jm eria/pefrodéian
p

- Zgar a/e o[)igne, %c%uere//o a /a Coriana/r’e, /Qignond c!e \SDL.CL./Z et C/myoﬂeé
- juréolf, Ce’/eri, ?/L'erge jem'//e, gc/mé)fed et %oix

- ﬂomaml/ grefan, ga/eﬁe a/e Z?/é %o[r a /,_/dna/oui//e a/e guéméné,
Jm a/e Carcudaed au C/LOM,C/LZ}’L
- Joue ﬁ[e Coc/mn gmu'dée / Coul‘eaux c{e /9 /ongée, jar'fezsze Je gouﬁ[in Moir

- g/unc manger au C/Léwe jmid el jjomme c[e greéid

- Cra%uam‘ « /l/iennoid »a /a Uam//e a/e ja/ziﬁ
- juiéz craguunte au C/Loco/af, /Qr'u iné gm/té c{e Cacao ot g/ace au /éomam'n jumé
- Saé/é Samﬁadin au Cifmn /Qayd, pra iné /_?/é Woir

!
Woud in/ormond nos clients gue nous n acce/zfond pas /a carte _/4merican &Im’edd.
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