Diner du 31 Décembre 2024

(Ambiance musicale)

los Troi el ol
Sablé a la Truffade

Chou Bouchon Fenouil et Perle d’ Anchois
Tuile de Betterave Arabica, Vinaigre de Dattes

Tartelette Croustillante de Coquille
Saint-Jacques aux Agrumes

Homard aux Petits Oignons,
Sauce Homardine a la Truffe Noire

Poitrine de Volaille Plein Air
Pomme Fondante et Foie Gras de Canard
Sauce Albufera

Nougat Glacé « Panettone »
Sauce Chocolat Mendiants

Les Délices des Anges

Coupe de Champagne a I'Apéritif
3 Verres de Vin Eau Minérale
Café, The, Infusion




